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HOTELLERIE, RESTAURATION, TOURISME ET LOISIR
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VIANAGEMENT TOURISTIQUE

GESTION MANAGEMENT HOTELIERS
Le BTS specialisté gestion hoteligre vise a former les

etudiants aux metiers de gestion d un etablissement Cette spécialité vise a former des profess

hotelier ou de restauration en lui apportant toutes
les techniques de management el aptitudes neécess
assaires a la recherche, l'accueil et le traitement des

des différents clients.

ionnels du tourisme qui interviennent
dans le processus de gestion d'une struc
ture touristique et de ventes de produits

touristiques.
DEBOUCHES: Responsible d'un service d'hotellerie
ou de restauration; Employé dans un hotel indépen
dent;- 1er de réception;- Assistant de gouvernante DEBOUCHES: Agent d'escale; Hotesse
;= Chel de rang; Directeur d' hebergement, de la d'acceuil; Chef de produit touristique; For-
restauration, d exploitation. faitiste; Animateur touristigue...
MANAGEMENT ET TECHNIQUES D'HEBERGEMENT COMMERCIALISATION ET SERVICES DE RESTAURATION
Le BTS specialite Management et technigues d’heberge- Cette option vise a former des professionels a meme d'as-
ment viseé a Tormer des professionnels d hebergement a sumer la responsabilite d'un service de restauration, la
meme de conduire et de superviser les activites de la re- ndelisation et le developpement des etudiants.
ception et des etages, d assurer un suivi du Sejour du
client de |la reservation jusqu au depart. |l particip a la DEBOUCHES: Chef de partie;- Hotesse d accueil de |a cli-
promotion de |'etablissement et a la fidelisation de |a entele ;- Chef de cuisine;- Responsible du personnel;- Ger-
clientele. ant

DEBOUCHES: - Responsible du service de I'hebergement
d'un etablissement hotelier;- Employe dans un hotel in-

dependent ou d'une chaine:- Receptioniste;:- Directeur
d'hebergement dans les hotels;- Yieldmanager; Govern-

ante;- Charge de relation clientele

GENIE CULINAIRE
Le BTS specialite Genie culinaire vise a fTormer des etudl-

ants petris de connaissances dans les saences et tech-
niques des atcivites de restauration(securite, hygiene,
nutrition, dietetique...) mais aussi dans les procedes et
equipements necessaires a la production et a la distribu-
tion de nourriture y compris la production industrielle.
DEBOUCHES: Responsible du service de restauration
dans un etablissement hotelier;- Chef de partie;- Maitre

d'hotel;- Chef de rang
COMPOSITION DU DOSSIER:

¢ Photocopie d'acte de naissance;
¢ Photocopie du BACC;

¢ Z2photod®4;
¢ Certificate medical.
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